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Savore : è una salsa ottima per la cacciagione, ma nobilita anche un banale pollastro.

Tritate bene le noci, amalgamatele con acciughe (anche in pasta ), pane bagnato, condite con  olio, sale, pepe e aceto (io
uso quello di mele)



Variante : aggiungo qualche oliva nera e una grattatina di aglio. Ci potete condire anche la pasta, in tale caso nel
frullatore potete aggiungere una cucchiaiata di parmigiano e , se piace , una punta di pecorino
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